
RETAILIQA 

 

 

         

Доступно в RETAILIQA™ 

8 800 250 33 28 

https://rtlq.ru/  

info@retailiqa.ru  

Готовый чек-лист проверки 
журналов и документации на 
пищевом производстве 

https://rtlq.ru/?utm_source=pdf&utm_medium=organic&utm_campaign=checklist&utm_content=16.10_horeca&utm_term=08_docfood
mailto:info@retailiqa.ru


 Используйте электронный чек-лист проверки журналов и 

документации на пищевом производстве 

в системе мобильного аудита RETAILIQA 
 

Преимущества использования 

 

Удобно Выгодно Эффективно 

✓ 10 типов оценок ✓ Защита от надзорных органов ✓ Замена бумаги и мессенджеров 

✓ Конструктор чек-листов ✓ Минимизация штрафов ✓ Ускорение сбора данных 

✓ Система весов и баллов ✓ Сокращение потерь ✓ Снижение временных затрат 

✓ Web-отчеты для руководства ✓ Экономия ФОТ ✓ Повышение качества работы 

✓ Акции и фотоотчеты ✓ Контроль регламентов и стандартов ✓ Проверки, задачи, планирование 

✓ Push и email уведомления ✓ Адаптация персонала ✓ Претензии 

✓ Контроль по геолокации ✓ Внедрение системы мотивации ✓ Работа над ошибками 

✓ Образцы и фото примеры ✓ Доступ для тайных покупателей ✓ Выявление неочевидных проблем 

✓ Файловые вложения ✓ Выделенный личный кабинет ✓ Быстрая обратная связь 

✓ Аудио и видеозаписи ✓ Месяц бесплатно ✓ Подключение сервисных служб 

✓ Повторный контроль нарушений ✓ Настройка «под ключ» ✓ Сценарии и процессы проверок 

✓ Ограничение прав пользователей ✓ Доработки под Клиента ✓ Облачное хранение данных 

✓ Свой смартфон или планшет ✓ Интеграция со сторонним ПО ✓ Доступ к данным по API 

✓ Поддержка iOS и Android ✓ Брендирование интерфейса ✓ Успешные кейсы внедрений 

✓ Автономный режим работы ✓ Новые модули и функционал ✓ Экспертиза по аудитам 
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ЗАПОЛНЯЕТСЯ АУДИТОРОМ ПЕРЕД НАЧАЛОМ ПРОВЕРКИ 

Объект проверки:  

Адрес:  

Дата проверки:  

Время начала проверки:  

Дата предыдущей проверки:  

Объект посещен по геолокации*:  

Проверяющий/Аудитор:  

Куратор/Супервайзер:  

Управляющий:  

Сотрудники на смене:  

Примечание:  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
*Доступно в RETAILIQA 

ЗАПОЛНЯЕТСЯ АУДИТОРОМ ПОСЛЕ ЗАВЕРШЕНИЯ ПРОВЕРКИ 

Дата завершения проверки:  

Время завершения проверки:  

Длительность проверки:  

Выявлено нарушений:  

Поставлено задач:  

Общий % выполнения чек-листа*:  

Общая сумма штрафа*:  

Замечания:  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

С результатом ознакомлены (ФИО, должность, 

подпись): 

 

 

 

 

 
*Доступно в RETAILIQA 
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БЛОК 1. ЖУРНАЛЫ И ДОКУМЕНТАЦИЯ 

КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Имеется журнал учета проверок юрлиц надзорными органами, 
заполнение корректное и своевременное. 

 

    

В наличии имеется журнал контроля за состоянием здоровья 
персонала на допуск к работе, заполнение корректное и 
своевременное. 

 

    

В наличии имеется журнал замеров температуры персонала, 
заполнение корректное и своевременное. 

 

    

В наличии имеется журнал учета личных медицинских книжек 
персонала, заполнение корректное и своевременное. 

 

    

В наличии имеется журнал (лист контроля) и регистрации 
температурного режима холодильников, информация в него 
вносится своевременно. 

 

    

В наличии имеется журнал учета проведения генеральных 
уборок, заполнение корректное и своевременное. 

 

    

Имеется чек-лист уборки производственных помещений, 
заполнение корректное и своевременное. 

 

    

В наличии имеется журнал регистрации и контроля 
ультрафиолетовой бактерицидной установки, заполнение 
корректное и своевременное. 

 

    

В наличии имеется журнал учета расходования фритюрных 
жиров, заполнение корректное и своевременное. 

 

    

Имеется журнал бракеража готовой продукции, заполнение 
корректное и своевременное. 

 

    

В наличии имеется журнал входного контроля сырья, 
ингредиентов и упаковки, заполнение корректное и 
своевременное. 

 

    

Журналы по охране труда (ОТ) и пожарной безопасности (ПБ) 
имеются, прошиты и заполнены с подписями сотрудников в 
соответствии с требованиями. 

 

    

Хотя бы один сотрудник в подразделении с действующим 
удостоверением по охране труда и пожарно-техническому 
минимуму. 

 

    

В наличии имеется журнал инструктажа по охране труда для 
сотрудников сторонних организаций, заполнение корректное и 
своевременное. 

 

    

В наличии имеется журнал регистрации инструктажа на 
рабочем месте, заполнение корректное и своевременное. 

 

    

В наличии имеется журнал регистрации инструктажа по 
пожарной безопасности, заполнение корректное и 
своевременное. 

 

    

В наличии имеется журнал учета огнетушителей, заполнение 
корректное и своевременное. 
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В наличии имеется журнал вводного инструктажа, заполнение 
корректное и своевременное. 

 

    

Имеются копии инструкций по охране труда и 
противопожарной безопасности. 

 

    

Имеются листы ознакомления с инструкциями, которые 
подписаны всеми работниками. 

 

    

Огнетушители в наличии, проверены на срок годности, есть 
указатель. 

 

    

В наличии имеется журнал регистрации ЧП и проведения 
ремонтных работ, заполнение корректное и своевременное. 

 

    

На предприятии имеется утвержденная и актуальная 
программа производственного контроля. 

 

    

В наличии имеется журнал регистрации температуры и 
влажности в помещении, заполнение корректное и 
своевременное. 

 

    

Имеется заключенный договор на проведение мероприятий по 
дератизации и дезинсекции (включая акты) 

 

    

Имеются актуальные инструкции для персонала по правилам 
мытья рук, использования дезинфицирующих средств и 
обращению с уборочным инвентарем. 

 

    

Имеется актуальный график проведения дезинфекции. 

 

    

В наличии имеется журнал расходования дезинфицирующих 
средств, заполнение корректное и своевременное. 

 

    

Имеется заключенный договор на прочистку вентиляции на 
пищевом производстве (включая акты) 

 

    

В наличии имеется журнал проведения технического 
обслуживания и ремонта оборудования, заполнение корректное 
и своевременное. 

 

    

БЛОК 2. УГОЛОК ПОТРЕБИТЕЛЯ 

КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Инфостенд / уголок потребителя полностью укомплектован 
всеми положенными документами. 

 

    

Имеется свидетельство о государственной регистрации 
предприятия. 

 

    

Указан список всех ведомств, надзорных и контролирующих 
органов, включая их адреса и телефоны, а также журнал проверок 
с отметками проведенных проверок. 

 

    

Указаны номера телефонов экстренных служб (МЧС и т.д.) и 
ведомств, в которые потребители могут при необходимости 
обратиться. 

 

    

Указаны адреса и контактные данные локального отдела по 
защите прав потребителей. 
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Закон РФ "О защите прав потребителей" представлен в виде 
официального печатного издания (не используются распечатки из 
неизвестных источников) 

 

    

Меню содержит актуальную информацию и заверено 
руководителем-управляющим. 

 

    

Указан режим работы предприятия. 

 

    

В наличии книга отзывов и предложений, которая оформлена и 
заполнена должным образом, на все гостевые записи даны 
ответы со стороны администрации (не позже трехдневного срока) 

 

    

Имеется закон о санитарно-эпидемиологическом благополучии 
населения Российской Федерации. 

 

    

Имеется перечень определенных законом льгот и условий 
обслуживания особых категорий населения. 

 

    

В наличии план эвакуации и инструкция по пожарной 
безопасности. 

 

    

ДОПОЛНИТЕЛЬНО 
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