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 Используйте электронный чек-лист генеральной уборки 

столовой (точки общепита) 

в системе мобильного аудита RETAILIQA 
 

Преимущества использования 

 

Удобно Выгодно Эффективно 

✓ 10 типов оценок ✓ Защита от надзорных органов ✓ Замена бумаги и мессенджеров 

✓ Конструктор чек-листов ✓ Минимизация штрафов ✓ Ускорение сбора данных 

✓ Система весов и баллов ✓ Сокращение потерь ✓ Снижение временных затрат 

✓ Web-отчеты для руководства ✓ Экономия ФОТ ✓ Повышение качества работы 

✓ Акции и фотоотчеты ✓ Контроль регламентов и стандартов ✓ Проверки, задачи, планирование 

✓ Push и email уведомления ✓ Адаптация персонала ✓ Претензии 

✓ Контроль по геолокации ✓ Внедрение системы мотивации ✓ Работа над ошибками 

✓ Образцы и фото примеры ✓ Доступ для тайных покупателей ✓ Выявление неочевидных проблем 

✓ Файловые вложения ✓ Выделенный личный кабинет ✓ Быстрая обратная связь 

✓ Аудио и видеозаписи ✓ Месяц бесплатно ✓ Подключение сервисных служб 

✓ Повторный контроль нарушений ✓ Настройка «под ключ» ✓ Сценарии и процессы проверок 

✓ Ограничение прав пользователей ✓ Доработки под Клиента ✓ Облачное хранение данных 

✓ Свой смартфон или планшет ✓ Интеграция со сторонним ПО ✓ Доступ к данным по API 

✓ Поддержка iOS и Android ✓ Брендирование интерфейса ✓ Успешные кейсы внедрений 

✓ Автономный режим работы ✓ Новые модули и функционал ✓ Экспертиза по аудитам 
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ЗАПОЛНЯЕТСЯ АУДИТОРОМ ПЕРЕД НАЧАЛОМ ПРОВЕРКИ 

Объект проверки:  

Адрес:  

Дата проверки:  

Время начала проверки:  

Дата предыдущей проверки:  

Объект посещен по геолокации*:  

Проверяющий/Аудитор:  

Куратор/Супервайзер:  

Управляющий:  

Сотрудники на смене:  

Примечание:  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
*Доступно в RETAILIQA 

ЗАПОЛНЯЕТСЯ АУДИТОРОМ ПОСЛЕ ЗАВЕРШЕНИЯ ПРОВЕРКИ 

Дата завершения проверки:  

Время завершения проверки:  

Длительность проверки:  

Выявлено нарушений:  

Поставлено задач:  

Общий % выполнения чек-листа*:  

Общая сумма штрафа*:  

Замечания:  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

С результатом ознакомлены (ФИО, должность, 

подпись): 

 

 

 

 

 
*Доступно в RETAILIQA 
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RETAILIQA 

 

БЛОК 1. ВХОД 

КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Двери и стекла помыты. 
 

    

Скамейка пропылесосена. 
 

    

Цветочные горшки помыты. 
 

    

Листья у цветов протерты.  

    

Торшер помыт. 
 

    

Батарея помыта. 
 

    

Зеркало протерто. 
 

    

Диван протерт. 
 

    

Плафоны протерты. 
 

    

Декор протерт.  

    

Ковер пропылесосен. 
 

    

Ниша где располагается придверный коврик помыта. 
 

    

Пол помыт. 
 

    

БЛОК 2. ГАРДЕРОБНАЯ 

КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Гардеробные стены вымыты. 
 

    

Гардеробная дверь вымыта. 
 

    

Гардеробная мебель протерта от пыли. 
 

    

Все плечики, крючки, номерки протерты. 
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RETAILIQA 

 

Трубы и батареи протерты.  

    

Пол в гардеробе вымыт.  

    

БЛОК 3. ГОСТЕВЫЕ ТУАЛЕТЫ 

КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Раковины и краны вымыты, накипь удалена. 
 

    

Дозатор для мыла протерт. 
 

    

Сушилка для рук протерта. 
 

    

Стены вымыты. 
 

    

Зеркала протерты. 
 

    

Унитазный стульчак протерт. 
 

    

Унитазы вымыты, унитазные ершики прочищены. 
 

    

Писсуары вымыты. 
 

    

Держатель для туалетной бумаги (бумажных полотенец) протерт. 
 

    

Двери в туалетные кабинки вымыты. 
 

    

Пол вымыт. 
 

    

БЛОК 4. ГЛАВНЫЙ ЗАЛ 

КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Светильники промыты специальным раствором. 
 

    

Мебель (диваны и кресла) пропылесосены. 
 

    

Ножки у мебели протерты. 
 

    

Столы и стулья проверены снизу на отсутствие прилепленной 
жвачки. 
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Под и за мебелью пол вымыт. 
 

    

Стеклянные поверхности и зеркала протерты. 
 

    

В стейшнах прибрано, все протерто как внутри, так и снаружи. 
 

    

Ящики для хлеба, ФРОВ и кондиментов вымыты и протерты 
уксусной кислотой. 

 

    

Окна вымыты, подоконники и батареи протерты. 
 

    

Все кондименты промыты, высушены и наполнены. 
 

    

Буфет промыт со всех сторон. 
 

    

Декор протерт. 
 

    

Дозаторы для соусов и масел вымыты. 
 

    

Цветы политы. 
 

    

Вытяжные трубы промыты. 
 

    

Ковры пропылесосены. 
 

    

Пол вымыт. 
 

    

БЛОК 5. ЗОНА БАРА (ПРИ НАЛИЧИИ) 

КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Все контейнеры (ящики и шкафчики) промыты как внутри, так и 
снаружи. 

 

    

Посуда убрана, резиновые коврики промыты. 
 

    

Полки и бутылки протерты. 
 

    

Кофемашина промыта (включая пространство по периметру) 
 

    

Кипятильник промыт. 
 

    

Пивные краны промыты с помощью дезинфицирующего 
средства. 
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Пивные кеги и пивной охладитель протерты, пол по периметру 
вымыт. 

 

    

Ледогенератор отключен, промыт как снаружи, так и внутри. 
 

    

Кассовое оборудование протерто. 
 

    

Денежный ящик промыт. 
 

    

Все пищевые контейнеры промыты. 
 

    

Резиновые коврики промыты. 
 

    

Холодильное оборудование разморожено перед проведением 
генеральной уборки. 

 

    

Холодильники и морозильники промыты как внутри, так и 
снаружи (включая пространство за ними) 

 

    

Мусорное ведро промыто, мешок вставлен. 
 

    

Пол вымыт. 
 

    

БЛОК 6. ПОМЕЩЕНИЕ ДЛЯ СОТРУДНИКОВ 

КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Столы и стулья протерты. 
 

    

Раковина и смесители промыты. 
 

    

Мини-кухня промыта со всех сторон. 
 

    

Банки для хранения сыпучих ингредиентов промыты. 
 

    

СВЧ промыта как внутри, так и снаружи. 
 

    

Мусорное ведро промыто, мешок вставлен. 
 

    

Окна, подоконники и дверь протерты. 
 

    

Пол вымыт. 
 

    

БЛОК 7. ПОМЕЩЕНИЕ МОЙКИ 
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КРИТЕРИЙ ОЦЕНКА КОММЕНТАРИЙ 
СРОК 

УСТРАНЕНИЯ 

Ванны и раковины вымыты. 
 

    

Вытяжные зонты промыты как внутри, так и снаружи. 
 

    

Стены по периметру и за стеллажами промыты.  

    

Трубы и краны промыты.  

    

Полки и столы промыты.  

    

Двери и их короба промыты.  

    

Баки для пищевых отходов промыты и продезинфицированы. 
 

    

ПММ замочена на ночь средством "антинакипин". 
 

    

Пол вымыт.  

    

ДОПОЛНИТЕЛЬНО 
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